
Prix net, service compris / Netto Preise, Bedienung inbegriffen 

Carte du moment / Momentane Karte 
 

Plats froids  /kalten Speisen 
 

Assiette de crudités 6.80 €  

Teller mit gemischtem Salat  
 

Assiette de carpe fumée maison 10.80 €  
Teller mit geräucherten Karpfen hausgemacht 
  

Salade du berger (salade verte et chèvre chaud) 12.50 €  
Hirtensalat (grüner Salat und warmen Ziegenkäse) 
 

Pâté en croûte maison, crudités 12.20 € 

Hausgemachte Pastete, diverse Salate 
 

Salade paysanne (lardons, croûtons, œuf, salade verte) 10.50 €  
Bauernsalat (Speckwürfel, Croûtons, Eier, grüner Salat) 
 

Salade de foie de volaille 11.30 € 

Salat mit Geflügelleber 
 

Plats chauds / warme Speisen 
 

Pièce du boucher, maître d’hôtel ou sauce au poivre 21.80 € 

Metzgerstück, Maître d’Hôtel oder Pfeffersauce 
 

Racks d’agneau à la provençale, légumes, frites 25.80 € 
Lammracks Provenzialiescherart, Gemüse, Frites 
 

Cordon Italien, frites, salade verte 23.20 € 

Italienischer Cordon, Frites, grüner Salat 
 

Escalope panée à l’ail d’ours, fitness 24.20 € 
Paniertes Schnitzel mit Bärlauch, Fitness 
 

Tête de veau, sauce gribiche, crudités 19.50 € 

Kalbskopf, Gribichesauce, gemischerter Salat 
 

Truite, sauce au Riesling, pommes nature 18.80 € 

Forelle mit Rieslingsauce, Kartoffeln natur 
 

Risotto 18.50 € 

Risotto  
 

Suggestion/Vorschlag 27.09-02.10.2022 

CARPES FRITES / FRITTIERTE KARPFEN : 19.50 € 
 

*Filet ou entrecôte de bœuf sur pierre, frites, salade verte 32.50 € 

*Rindsfilet oder Entrecôte auf Stein, Frites, grüner Salat 
*uniquement le soir / nur am Abend  


